WINEHOURSE
CLUB

Guatemala 2025

CATALOGO DE VINOS GANADORES




S W

&
O
O
»
e
@©
d
O
b S
O
O
@©
o)




Blancos del
Nuevo Mundo

EEEEEEEE

Cuta

WINEHOUSE
CLUB



ORO O it

PIAT TELLI

VINEYARDS

2024 )
TORRONTES

() VALLE DE CAFAYATE, SALTA | ARGENTINA

NOTAS DE CATA

De color amarillo pajizo, este Torrontés tiene gran tipicidad,
destacando su perfil tropical. Se encuentran muy presentes
aromas florales de jazmines, como asi tambien las frutas exoti-
cas vy citricas, resaltando la cascara de Ilima vy Iimon. En boca
tiene gran apertura, resaltando las notas citricas de pomelo vy

herbales. De final balanceado vy persistente.

PIAT HEEl]

VINEYARDS DATOS TECNICOS

13.8% 1.8 en /.36 3.3

Residual Total
ABV Sugar Acidity PH

HIGH ALTITUDE
£ T4

% 100% Torrontés

o Proveniente de vifnedos a 1800 mts. de altura
TORRONTES

ODUCT OF ARGENTINA

PUNTAJES ANTERIORES

9 0 E | Wine Enthusiast | 2023 9 0 E | James Suckling | 2023
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Q¢ | mimawin | 2022 Qg | Tmamn | 2021
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NOBILO
SAUVIGNON
BLANC

SAUVIGNON BLANC [ NUEVA ZELANDA

VOBILO . .
Tipo de Vino: Blanco.

DO: Nueva Zelanda.
Variedad:Sauvignon Blanc.

Vinificacion Crianza: Nuestro Nobilo
Sauvignon Blanc cuenta con sabores
clasicos, frescos y vividos que muestran
constantemente las diversas cualidades de
nuestros vinedos de Marlborough, ano tras
ano.

Vista: Peresenta un color amaarillo brillante.

N O B l LO Olfato: Fresco, crujiente y limpio con aromas

4 ~ picantes de frutas tropicales maduras,
especialmente maracuyd y pina con sutiles
toques de hierbas verdes.

2022

SAUVIGNON BLANC Paladar: El vino tiene un sabor intenso con
JIAREBORGHET una acidez deliciosa y equilibrada y un final
generoso.

Maridaje: Se disfruta solo como aperitivo o
combina bien con cualquier plato de
mariscos Mmas ligero, pollo con hierbas al
limoén o ensaladas de verano.

Temperatura de Servicio: 6 - 10°C.

Q 245 Q 5208 8999
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BRONCE LQO9)

VALLE DE LEYDA

CHARDONNAY COSECHA 2023

J RESERVA 100% ChCﬂ'dOﬂﬂOY | S A N TA E M A

ALCOHOL PH ACIDEZ TOTAL AZUCAR RESIDUAL

13,0° o 4] g 2.9 g

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle de Leyda. Vinedos muy proXimos a la costa que entregan vinos expresivos y
ce gran mineralidad.

COSECHA

El valle costero del Maipo se caracterizo por conlar con un mayor numero de
precipitaciones gue los otros anos agricolas anteriores, asegurando und
cisponibilidad de agua en tedo el perfil, lo que se tracujo en una homogened
orotacion, aungue algo mas tarcia de lo habitucl. Les blancos de la vencimia 2023
tuvieron una elevada intensidad aromatica con sus notas caracteristicas citricas,

poleo y qji verde y con marcada y vibrante acidez en bceca. Temporadas frias que
generan una madurez paulating, logrando cosechas de gran potencial al disminuir
al maximo la perdida de arecmas en el vinedo y manteniendo la acidez natural de

las bayas, prolongando la vida ce nuestros vinos en la botella.

VINIFICACION

La totalidad de los uvas se procesaron a traves de prensado de racimo entero. E
mosto fue decantado y fermentado barricas de roble francés y americano, de
porimer uso, y conservado scbre sus borras por un pericdo de 8 meses, sin
cesarrollo de fermentacion malolactica. Luego de este periodo en barrica, el vine
"ue clarificado y embotellado para mantener toda su complejidad y elegancia.

NOTAS DE CATA
Color: Amarillo palido.
Aroma: Nariz perfumada con notas frutales como pera, pina, kiwi.

Paladar: L.a boca es fresca. con notas florales blancas y citricas recuerdan a
manzanilla y pomelo, final untuoso.

Gastronomia: Machas a la parmesang, pescados grasos como el Mero, Albacorg,
Pcella de mariscos.

LEYDA
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Ossian ViRas
Viejas Verdejo

Ossian es el resultado de un ensamblaje de
vinificacion individual de cada pequena
parcela. Una viticultura de acuerdo con las
normas de certificacion orgdnica y con la
recuperacion de métodos tradicionales
locales respeta el cardcter de las cepas de
hasta 200 anos de edad.

Nota de Cata: Amarillo dorado, limpio,
brillante.

Nota Cata Nariz: Ruta de hueso, citricos,
notas tostadas, frutos secos.

Nota Cata Boca: Cremoso, notds especiadas,
voluminoso.

Maridaje: Pescado al horno, caldereta de
pescado, ahumados.

Alcohol: 13%

Ano: 2020

Blend Varietal: Varietal:
Bodega: Aima Carraovejas
Cepa:100% Verdejo

Pais: Espafa

Region: Segoviqg, Espana

Q 544.95 50001506

Z» BAC

PRESENTA

Cuta

WINEHOUSE
CLUB




iy
—':“.;—|:'1

T fyte = 1y

cuena del
Hong;

it

Ko punp it sy, S M

PLATA

CUEVA DEL
MONGE
BLANCO

70% Viura, 20% Malvasia, 10% Garnacha blanca
D.O.CA.RIOJA

Tipo de Vino: Blanco.
DO: D.O. CA. RIOJA.
Variedad: 70% Viura, 20% Malvasia, 10% Garnacha Blanca.

Vinificacién [ Crianza: Vendimia manual en cajas de 12 a 15 kilos. En
bodega se produce el estrujado para posteriormente realizar una
maceracidon pelicular de la uva estrujada en depdsito y asi extraer la
parte aromdatica del interior del hollejo. Separacion del mosto por
gravedad y prensado suave. El des fangado estdtico se realiza durante
24 horas (separacién de pulpa de la uva). El proceso de fermentacion,
utilizando Unicamente las levaduras indigenas del campo y de la
bodega y asegurando el inicio homogéneo a temperatura controlada, la
fermentacion se inicia en depdsitos de acero inoxidable. Iniciar la
fermentacion en depdsito garantiza la potenciaciéon de los aromas y
anica el proceso para toda la partida. Posteriormente, y sin romper el
proceso iniciado, el vino es trasegado para que la fermentacion
alcohdlica continde en barricas nuevas de roble francés y americano,
durante mds de 40 dias con “batonage” diario. Tras la fermentacion, el
vino continla su crianza en madera durante 4 meses.

Vista: Tiene un color amarillo pdlido con reflejos verdosos, brillante y
limpio.

Olfato: En nariz, el vino presenta aromas frescos y afrutados, con notas
de citricos (como limén y pomelo) y manzana verde, acompaniadas de
toques florales de flores blancas y una ligera mineralidad. También se
perciben aromas sutiles de fruta tropical como pifia y melocoton.

Paladar: En boca, es un vino fresco, ligero y con una buena acidez. La
fruta citrica y las notas de manzana son dominantes, mientras que una
ligera sensacion mineral le da un toque distintivo. Tiene un final limpio y
refrescante, con una acidez que lo hace muy agradable y facil de beber.

Maridaje: Es un vino muy versatil que marida bien con una variedad de
platos frescos y ligeros.

Algunas recomendaciones son: Pescados y mariscos: Ideal con
pescado blanco a la parrilla, mariscos y ceviche. Aperitivos: Perfecto
para acompanar quesos suaves o tapas. Platos ligeros: Combina muy
bien con ensaladas frescas, verduras a la parrilla o pasta fria. Comida
asiatica: Es un excelente acompanante para sushi o platos tailandeses y
chinos debido a su frescura y capacidad para equilibrar los sabores.

Temperatura de Servicio: 6 - 10°C.--

Q 323 ® 5208 8999
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BRONCE

Bramito della
Sala 2022

Clima

La cosecha 2022 se caracterizd por inviernos y
primaveras generalmente calidos y secos. A partir
de junio, que también se caracterizd por la escasez
de precipitaciones, se registraron temperaturas
maximas; estas condiciones climdaticas no
causaron un estrés significativo a las vides gracias
a las condiciones edafoclimaticas presentes en los
vinedos de Castello della Sala. Las lluvias de
principios de agosto restauraron el equilibrio en los
vinedos, asegurando una maduracion 6ptima.

El clima seco de esta cosecha garantizd la perfecta
integridad y sanidad de las uvas, permitiendo una
minima intervencidon en el vinedo y produciendo
frutos sanos y equilibrados con un buen perfil
aromatico.

La cosecha de Chardonnay para Bramito della Sala
comenzd en la segunda década de agosto y se
prolong6 hasta la primera semana de septiembre.

Vinificacion
Al llegar a la bodegaq, las uvas fueron despalilladas
y prensadas suavemente. El mosto y los hollejos se
enfriaron a 10 °C para una breve maceracion de
aproximadamente 2 a 4 horas, lo que mejor6 el
perfil aromatico y gustativo de las uvas. Tras la
| clarificaciéon en depdsitos de acero inoxidable, las
diferentes partidas se transfirieron, una parte a
I

LLO DELLA SALA

madera y otra a acero inoxidable, donde se realizd
la fermentacidon alcohdlica a una temperatura
controlada de 16 a 18 °C; solo la parte en barrica
realizd la fermentacion maloldctica.

BRAMIT
ot Coedsio
Posteriormente, el vino fue ensamblado vy
CHARDONNAY
Umbria embotellado.

Indicusiane Grogeafica Tiplea
Q192 (® 5554 2274
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[.A COFRADIA
DE LOS

VINOS

PULENTA

S T A T E

[ WINEMAKERS SINCE 1912 |

PULENTA ROSE S°’IL VOUS PLAIT 2022

NUESTRA FILOSOFIA

«HACER UN GRAN VINO ES UN ACTO DE GENEROSIDAD, DE PENSAR SIEMPRE
EN EL OTRO QUE LO DEGUSTARA. NUESTRA MISION ES PRODUCIR SERIES
LIMITADAS DE  GRANDIES VINOS, HLLABORADOS CON ORGUITO EN
ARGENTINA».

VINEDO

UBtcactON: UvVAS PROVENIENTES DE NUESTRO VINEDO Finca “La
ZurtmMa” AcrirLo, LujAN pi Cuyo, MENDOZA.
- ALTURA SOBRE EL NIVEL DEL MAR: 980 MTS.
- COMPOSICION: 100% MIERLOT. /
- ANTIGUEDAD: PLANTADO EN 19Q2.
- RENDIMIENTO POR HECTAREA: 8.000 BOTELLAS/HA.

COSECHA

- COSECHA: FEBRERO 2022.
- Brix: 22,3°
- COSECHA MANUAL EN CAJAS DE 18 KG.

VINIFICACION

- COSECHA TEMPRANA Y MANEJO DIFERENCIADO EN EL VINEDO.

- SELECCION MANUAL DE RACIMOS.

. PRENSADO DIRECTO A RACIMOS COMPLETO.

* FERMENTACION ATCOHOTICA EN TANQUES DFE ACERO INOXIDABILFE.
- SIN FERMENTACION MALOLACTICA.

* SIN ANEJAMIENTO EN MADERA.

.4 MESES DE CONTACO Y MOVIMIENTO CON LTAS.

- Arconor: 13.5 %

- ACIDEZ TOTAL: §,80 G/L (ACIDO TARTARICO).
- Pmr: 3,30.

- AzUCAR: 4,35 G/L.

- EMBOTELLADO: JUTTO 2022.

- PropucciON: 700 CAJAS.
NOTAS DE DEGUSTACION

«DISTINTIVO VINO ROSADO PROVENIENTE DE UVAS MERLOT DE NUESTRA
FINCA UBICADA EN AGRIELO, l,U_];iN DI CUYO, MENDOZA. Dt Arracrivo
COLOR ROSA PETALO, MUY ELEGANTE CON BRILLANTES REFLEJOS. POSEE
GRAN EXPRTESION AROMATICA QUE NOS TVOCA A MORAS Y CUINDAS
SILVESTRES. ENCANITADORA FRESCURA LN BOCA OIORGADA POR UN
SUGESTIVO EQUILIBRIO DE ACIDEZ. FLORAL Y FRUTAL CON UN ATRACTIVO

FINALD».

Q 245 M 4743 5499
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BARTON (GUESTIER
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ROSE DANJOU °

B.G

PLATA

ROSE
D'ANJOU

75 % Grolleau, 25% Gamay | Loira, Francia

Tipo de Vino: Rosado.
DO: Loirqg, Francia.
Variedad: 75 % Grolleau, 25% Gamay

Vinificacién [Crianza: Estrujado de la uva - algunas
horas de maceracidon - prensado — fermentacion
alcohdlica a baja temperatura que se detiene por el
frio. Fermentacion en cubas detenida por el frio para
aumentar el contenido de azdcar residual. Es un vino
rosado originario de la region vinicola del Valle del
Loira, en Francia, especificamente de la
denominacidén Anjou, que se encuentra en el corazdn
de esta region. Barton & Guestier, conocida por su
tradicion y calidad en la produccidon de vinos, ofrece
este rosado como una opcidn refrescante y facil de
beber

Vista: Color rosa brillante.

Olfato: Seductor en nariz, con predominio de aromas
a frambuesa, cereza y grosella.

Paladar: Suave y goloso en boca, donde se aprecian
aromas d bayas rojas.

Maridaje: Es un vino muy versatil a la hora de maridar.
Se disfruta bien con ensaladas, mariscos, pescados a
la parrilla o sushi.También es ideal para acompanar
platos ligeros como pasta fria, quesos frescos,
embutidos o ensaladas de pollo. Su frescura lo
convierte en una excelente opcidon para beber solo,
especialmente como aperitivo en una tarde calida.

Temperatura de Servicio: 6 °C - 10 °C

Q126 @ 5208 8999
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TEMPERATURA
DE CONSUMO

‘ Servira8 -10°C

MARIDAJE

..__01?

Marida con platos de arroz y

astas con salsa.
ambien con ensaladas y tapas

variadas.

NOTA DE CATA

BRONCE TWWEQ

CASTANO
ROSADO

“COLOGICO 2023

VINO ROSADO JOVEN D.O. YECLA

Aspecto visual limpio y brillante, presenta color rosa salmon.
Intensidad media de tipo frutal como mclocotéon vy albaricoque,
notas de golosma v recuerdos de [rutos secos. In boca cs [resco,

Suave v €1 1\-"()1V€ 11le.

TIERRA
SUELO

PROCEDENCIA
ALTITUD
CLIMA

VINEDO

VARIEDAD
CEPA
CONDUCCION

RENDIMIENTO

ELABORACION

FERMENTACION Y
MACERACION

LEVADURAS

TEMPERATURA DE
FERMENTACION

PASO POR BARRICA

ANALITICA
ALCOHOL

Z» BAC

PRESENTA

Cuta

WINEHOUSE
CLUB

Superﬁcie arenosa con componente

argilloso y pedregoso segln origen del
vinedo.

Campo Abajo y Campo Arriba
550 my 750 m

_El clima.de la re%ién es continental
influenciado por la cercania del
Mediterraneo.

100% Monastrell

Joven

Vaso y espaldera
6.000 - 7.000 kg / ha

Vendimia Nocturna.
Fermentacion 15 dias.

Seleccionadas
15°C

No tiene

Q125 ® 41377780
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TAITTINGER

ORO

TAITTINGER
BRUT RESERVE

Chardonnay (40%), Pinot Noir y Pinot Meunier (60%)
Champagne, Francia

Tipo de Vino: Blanco Espumoso.
DO: Champagne

Variedad: Chardonnay (40%), Pinot Noir y Pinot Meunier
(60%)

Vinificacion Crianza: 35 videdos y anadas diferentes,
madurados a la perfeccion. Esta alta proporciéon de
Chardonnay, unica entre los Champanges finos sin
anada, y un envejecimiento minimo de tres afos en las
bodegas, donde alcanza el pico de madurez aromaticaq,
hacen de Taittinger Brut Réserve un Champagne
delicadamente equilibrado, conocido por su excelente
calidad constante en todo el mundo. Taittinger
considera un honor producir un champagne Brut todos
los anos sin excepcion.

Vista: El cuerpo brillante es de color amairillo dorado.

Olfato: La nariz, muy abierta y expresiva, entrega aromas
de frutas y brioche.También desprende fragancia a
melocotén, flores blancas (espino, acacia) y vaina de
vainilla. La entrada en boca es vivaz, fresca y en total
armonia.

Paladar: Es un vino delicado con sabores de fruta fresca
y miel.

Maridaje: Es el champagne ideal para cualquier
ocasion. Simbolo de festividad, este vino es el
companero ideal para celebrar los momentos mdas
felices de la vida.

Temperatura de Servicio: 6°C - 10°C

Q 784 ® 5208 8999
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Piper Heidsieck

—— Piper-Heidsieck Cuvée Brut presenta un perfil fresco,
Ax il S elegante y armonioso. Su nariz ofrece delicadas notas
Saral ,p)‘ de pera, melocotén blanco, citricos y flor de azahar. El
AV paladar también revela aromas de pan tostado,
( ¢ ; almendras frescas y menta.
9 » zamrid 4

Ficha técnica tipica

Caracteristica |Detalles

Tipo Champagne Brut non-vintage

Uvas [ Mezcla | Pinot Noir, Meunier, Chardonnay. En
proporciones aproximadas: ~ 50-55

% Pinot Noir, 20-25 % Meunier, 10-15 %
Chardonnay + parte de vinos de reserva.
(Ibertos Gourmet)

Color Amarillo dorado claro, con reflejos
brillantes. Burbujas finas y persistentes.
(Vino Roali)

Alcohol ~12 % vol. (Mi Sumiller (Vifalicor, S.L))

Envejecimiento | Non-vintage, con parte de vinos de

tipico reserva; se menciona que algunas

versiones pasan por crianza en bodega
para desarrollar complejidad de aromas.
(supergourmet.es)

Notas de cata

e Vista: Color dorado claro, brillante. Burbujas finas,
persistentes. (Vino Roali)

 Nariz: Aromas de fruta fresca (manzana, pera, citricos
como pomelo, limén), notas florales delicadas, toques de
bolleria/panes tostados y levaduras maduras. También
PIPER-HEIDSIECK almendra [/ avellana en algunas versiones. (Mi Sumiller
3 (ViAalicor, S.L))

« Boca [ paladar: Fresco, buena acidez, burbuja fina y
EYVER BRDS cremosa. Suele mostrarse con notas citricas, frutas
blancas, y a medida que evolucionag, cierta mineralidad y

elaboraciones de tostado fino [ brioche. Equilibrado, con
final limpio. (cav.cl)

Q 485.41 O 31206232
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Villa Conchi

D.O. CAVA - Comtals De Barcelona

Brut Seleccidn

Fiel a su lilosotia, el lundador de Araex Javier K Galarreta ha
seleccionado excelentes vinedos y unas modernas instalaciones para
producir un cava «difereniey. Desde 2009, se dedica a viajar por
Calalunia buscando socios capaces de producir un vino espumoso
cleganic y [resco. En el corazon del Penedes hallo linalmenite [os
vinedos v las calidades que buscaba para claborar csc estilo de vino.
Durante ¢f proceso, tallecio cn julio de 2010 la madre de Javicr,
conchi, quicn no llcge a probar y saborcar ¢f rruto del ultimo desalio
de su hije. Villa Conchi no solo ¢s un cava moderno v cleganic,
mucstra de lo que pucde ofrecer L'spana, sine tambicn un homenaje
a una mujer que sicmpre fuc fucnic de inspiracion cn clcgancia y
distincion.

Vendimia

La vendimia comienza a finales de agosto y se extiende hasta finales
de octubre. Suele realizarse de forma manual y la uva se transporta a
la bodega de vinificacion en cajas de 25-30 kgs o en pequenos
remolques de acero inoxidable cuando el vifnedo esta cerca de la
bodega.

Vinificacién

La vendimia se realiza por la noche para evitar las altas temperaturas
y lafermentacion prematura. La uva es transportada rapidamente a la
bodega y refrigerada a 10 °C para evitar que el color de las pieles
manche el mosto. Una vez se ha obtenido el mosto mediante el
estrujado y cada variedad ha fermentado por separado a una
temperatura constante de 16 °C para preservar sus aromas primarios,
el mosto se mezcla y se embotella junto con el vino base. Luego se le
anaden la levadura y el azucar para estimular la formacion de
burbujas. Para la segunda fermentacion, las botellas se almacenan

en bodegas subterraneas a una temperatura constante deentre 15y
17 °C, en las que el vino permanece en contacto con las lias.

Envejecimiento

Este cava pasa un minimo de 12 meses en botella para alcanzar la
categoria de Cava de Guarda. Despues de este periodo, los
sedimentos se decantan de forma natural y se eliminan, para luego
anadir licor de expedicion.

Notas de cata

Color: Color verde brillante y dorado. Elegante, con finas burbujas.
Nariz: Buena intensidad con aromas frutales y matices tostados.
Boca: Fresco, calido, con un tono afrutado suave pero vibrante y con
un final largo y redondo.

Maridaje: Este vino espumoso es perfecto como aperitivo. También
como acompanamiento para tapas, ensaladas, risotto y quesos
(especialmente de oveja), asi como platos ligeros de pescado y
marisco. Incluso con alcachofas y esparragos, que son dificiles de
maridar.

BRONCE

Datos tecnicos

Varietales

Edad Viha
Temperatura de Fermentacion

Periodo de Fermentaciony
Maceracion

Tiempo en botella

Contenido de Alcohol (vol)
Total Acidez (gr/l)

pH
Libre de SO2 (MG/L)

AzUcar Residual (GR/L)
Temperatura sugerida para servir

Vinicultor

i

/ 8 MUNDUS Vil

\. GOLD
\ TS

FHB’W Hﬁ’&

7,

At

» HENNS
DECANTER 2021  MUNDUSVINI
UK GOLD 2020
Germany

Q145
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Tintos & Blancos

72077,

Spanish Fine Wines

Vitle %M{:

30% Xarel, 30% Parellada, 30%
Macabeo, 10% Chardonnay.
Mas de 25 anos.

16°C

9 Dias

Minimo de 12 Meses (Cava de
Guarda).

11,5% vol

56g/L

3.04

14 mg/L

10 g/L (¥10% tolerance)
6-8C

Joan Rabada.

NN
& e,

&
-4 g .%
|8 MUNDUS vinl

GOLD

HENNGSS
MUNDUSVINI
GOLD 2010
Germany

DECANTER ASIA
BEST OFF
SPARKLING - 2014

® 47403470
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DON MELCHOR

CABERNET SAUVIGNO

2021

i 7!’._ --.-.

D.O. PUENTE ALTO - CHILE

COSECHA 2021
D.O. Puente Alto, Valle del Alto Maipo

CEPAS

CABERNET SAUVIGNON 93%
CABERNET FRANC 4%
MERLOT 3%

FECHA DE EMBOTELLADO
Diciembre 2022

ANALISIS

GRADO ALCOHOLICO
pH

ACIDEZ TOTAL 35
(ACIDO SULFURICO)

14,8° VOL%
67
4 g/L

]

[

ENOLOGO

Enrique Tirado.

VINEDO DE ORIGEN
Viledo Don Melchor, D.O. Puente Alto,
Valle del Alto Maipo.

DESCRIPCION DEL VINEDO

Situado a los pies de la cordillera de los Andes, el Vinedo
Don Melchor esta ubicado en la ribera norte del rio
Maipo a 650 msnm. Estd conformado por 127 hectéreas:
90% corresponden a Cabernet Sauvignon; 71 % a
Cabernet Franc, 1,9% a Merlot, y un 1% a Petit Verdot.
En la actualidad, el vifiedo antiguo alcanza un promedio

de mds de 35 anos de antigiiedad.

ANO Y DENSIDAD DE PLANTACION

/inedo antiguo (80%): 1979-1992, 2.000 a 4.000
Vinedo antiguo (80Y

plantas/ha.

Vifiedo nuevo (20%): 2004-2017 8.000 plantas/ha.

SUELO

Lin sus primeros 30 centimetros el suelo es franco. Luego,
en profundidad aparece una gran cantidad de piedras.
Estos suelos aseguran un buen drenaje, una baja
fertilidad acompanada de una complejidad de elementos
importante en su composicion, lo que permite restringir
el crecimiento vegetativo de las plantas y favorece la
acumulacion y maduracion de los compuestos tendlicos,

muy importantes para producir grandes vinos tintos.

CLIMA

La temporada 2021 fue mas fresca durante el periodo de
madurez, con una temperatura promedio entre enero y
abril que alcanzd los 17,6 °C, inferior a los 18,0 °C
historicos para este periodo de la madurez. Las
precipitaciones totales fueron de 249,1 mm, inferiores al
valor histérico de 335 mm, sin embargo, estas ocurrieron

en los momentos precisos de la temporada.

Las condiciones climaticas senaladas favorecieron la
produccion de vinos con un muy buen balance entre la
expresion fresca, con energia y, por otro lado, la fineza

tipica del terroir de Puente Alto.
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COSECHA

Manual, entre el 16 de marzo y el 7 de mayo, sin
embargo, la mayor parte de los Cabernet fueron
cosechados en el mes de abril del 2021. El rendimiento

del vinedo fue de 5.0 ton/ha.

BODEGA VINIFICADORA
Bodega Don Melchor, Puente Alto.

VINIFICACION

Los racimos fueron cosechados a mano en gamelas de 10
kilos. Una vez en bodega, se realizo una seleccion de racimos
y posteriormente de bayas antes de comenzar el proceso de

vinificacion.

La fermentacion alcohdlica se realizd en tanques de acero
inoxidable y duro entre 8 y 10 dias en un rango de
temperaturas entre 25y 26 °C. Durante la primera mitad de
la fermentacion, se realizaron 3 remontajes diarios,
moviendo un volumen de jugo al dia, para luego
disminuirlos a la mitad o un tercio del volumen hacia el final
de la fermentacion alcoholica. Una vez finalizada la
fermentacion, el tanque se cerrd herméticamente para una
maceracion de una semana aproximadamente (mas corta
que lo habitual), a temperaturas de entre 23 y 25 °C, para una
extraccion de taninos mas suaves. Al final del periodo de
maceracion, cada tanque fue descubado, degustado y
seleccionado por el equipo enoldgico y vitivinicola de Don
Melchor, y enviado a barricas de roble francés para su
fermentacion malolactica y crianza. Posteriormente en el
mes de julio todos los vinos fueron degustados y
seleccionados para realizar la mezcla final, la que luego se
transfirié nuevamente a barricas para terminar su crianza

antes de ser embotellada.

GUARDA
15 meses en barrica de roble francés (68% nuevas y 32%

de segundo uso).

POTENCIAL DE GUARDA

Mayor a 35-40 anos.

NOTA DE CATA

De color violaceo profundo, en aromas es muy intenso
en su expresion con una gran complejidad aromatica de
frutos rojos, berries pequefos, acompafados por nolas
tlorales de violetas. Lin la boca es un vino lleno, profundo
de principio a fin, con un ataque suave, para luego
mostrar una gran energia y amplitud, el final es largo y
crece en expresion. La elegancia en las texturas domina
toda la boca, mostrando una armonia, profundidad y

elegancia que deslacan.
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SALENTEIN

NUMINA

CABERNET FRANC
2021

PRODUCTO

Numina

VARIETAL

Cabernet Franc

ANADA
2021

REGION
Valle de Uco, Tunuydn,
Mendoza

PAIS DE ORIGEN
Argentina

ENOLOGO
José Galante — Jorge Cabeza

il

SALENTEIN

D1.A COFRADIA
‘ DE1OS

VINOS

PLATA

NOTA DE CATA
Rojo rubi, expresivo aromdticamente, fresco, balsdmico, notas de regaliz, chocolate
blanco y pimienta blanca y hojas frescas de tabaco y tomate. En la boca es amable,

jugoso de buena longitud.

COMENTARIOS DEL VINEDO

Elaborado con uvas Cabernet Franc, clones 331, 214, 210 de los cuarteles 708,
710, 711. Implantados los anos 1999 y 2000 entre los 1100 y 1150 msnm.

Los suelos, de origen aluvial son arenosos franco arenoso con presencia de limo en
la parte superior y presencia de piedras ricas en carbonatos a partir de los 50 cm de
profundidad.

Nuestra finca El Oasis tiene la particularidad de tener 465 HA cultivadas, vinedos
cultivados del 1996 al 2012, se conserva la flora nativa entre las hileras, 100% riego

por goteo, desde los 1000 msnm hasta 1175. Se encuentra en “Los Arboles”.

VENDIMIA

La temporada 20-21 en general fue mas fresca y humedad que la temporada anteri-
or, pero, si consideramos cada una de las estaciones del afo, la primavera particular-
mente fue fresca y seca, aumentando la cantidad de eventos de helada, pero a la vez,
retrasando la fenologia y colaborando a que no fuese significante los efectos de la
misma.

Particularmente los dias més cdlidos se concentraron en los meses de noviembre y
diciembre.

La cosecha se hizo de forma manual entre los dias 13 y 14 de marzo.

VINIFICACION

El transporte se realizé en bins de 400 kg. Se realizé seleccién de racimos y descoba-
jado de las uvas.

La vinificacién se llevé a cabo 30 % en cubas de roble, 10 % en copas de concreto,
resto en tanques de acero inoxidable de diferentes capacidades.

Se practicé maceracién en frio a 8 — 10 °C durante 4 - 6 dias.

Para la fermentacién se utilizaron levaduras indigenas y levaduras seleccionadas y la
misma se produjo a temperatura controlada entre 26-29 °C durante 10 - 15 dfas. Se
realizaron trabajos de remontaje. Luego, el vino continué en maceracién por 3 - 5
dias mds. Finalizada esta etapa, se realizé el descube y llenado de barricas de roble
donde se llevé a cabo la fermentacién maloldctica de forma espontdnea.

El vino permanecié en barricas de roble francés por aproximadamente 14 meses.

ANALISIS
Graduacion alcohdlica: 14.5 % v/v
Acidez g/L Tartérica: 6.35 g/l

Azlcar residual g/L: 2 g/l
pH: 3.60

<::2‘£l:33(:) Apto vegano

Edicién limitada de 62.266 botellas

i
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DAOU
Of The Lion 202]

Bodega: DAOU Vineyards

Region: Paso Robles, California, EE.UU.

Variedades: Cabernet

Sauvignon (predominante), con pequenas
proporciones de Cabernet Franc, Merlot y Petit
Verdot

Anada: 2021
Alcohol: 14.8%

Crianza: 22 meses en barricas de roble francés,
100% nuevas

Notas de cata:

Vista: Color purpura oscuro con ribetes
violaceos.

Nariz: Aromas intensos de cassis, morag, ciruela
negra, violetas, chocolate, tabaco y especias
dulces.

Boca: Potente y refinado, con taninos firmes y
aterciopelados, notas de frutas negras maduras,
regaliz, espresso y roble bien integrado. Final
muy largo y persistente.

Potencial de guarda: 20 afios o mas.
Maridaje recomendado: Prime rib, cordero
asado, cortes wagyu, platos de caza mayor y

guesos curados.

Temperatura de servicio: 16-18°C.

Proximamente, para mads informacion

contactarse al: @ 5000 1506
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PORTIA Portia Prima 2021

BODEGAS
%L/ D.O. Ribera del Duero Calificacion anada: excelente
Vinedos

Vifiedo unico, Pago La Encina, con suelo arcillo calcareo que influye en la retencion de

|

agua y nutrientes. Las cepas de 30 afios estan plantadas en una ladera orientada al sur,
lo que proporciona una mayor exposicion al sol.
Vendimia a mano en cajas de 15kg.

FTETTTTrT T

@ Pago La Encina I | | | Mads de 30 afios
O;%OO Tempran]”o 100% & Altitud: 860 m.
O

Elaboracion

Doble proceso de seleccion de la uva (vendimia manual y mesa de seleccion).
Fermentacion en tanques pequefos, lo que permite un control preciso de la temperatura
y una extraccion optima de los aromas de los hollejos. La fermentacion malolactica en

barricas nuevas de roble francés (225 L) realza la complejidad y la estructura del vino.

Crianza

PORTIA Envejecimiento durante 16 meses en barricas de roble francés (225 L) con tostado
PRIM medio y medio plus. Estabilizacion mediante métodos naturales.
La Encina \
RIBERA DEL DUERO

Denominacién de Origen

Botella del Rimero 1
de wn total de 15,758 botelias

Numero de botellas

15.758 botellas de 0,75 cl (todas las botellas estan numeradas)

\

Maridaje Notas de cata

Este vino es un excelente acompafante para una gran variedad de Color rojo rubi intenso. En nariz, aromas intensos de frutas negras maduras y
sabrosos platos de carne, como cordero a la parrilla, chuletas de especias, hierbas aromaticas y toques de regaliz. Este vino es voluminoso y elegante,
ternera, carne asada o cualquier guiso. Combina bien con platos con un paladar estructurado. Presenta una armoniosa mezcla de frutas negras
con salsas como el ossobuco o un filete a la parrilla con salsa maduras complementadas con notas de especias y un toque de chocolate negro.
chimichurri. Perfecto con quesos curados y chocolate con sal. Presenta un ligero dulzor que proviene de un vifiedo calido. Retro gusto largo con

notas especiadas.

Datos analiticos: ﬂg 14-162 Celsius / 57-60 Fahrenheit
Preces
5.8 g/l ac. Tart. James Suckling 2024: 94 puntos (afiada 2021)

James Suckling 2022: 92 puntos (afiada 2019)

Decanter Magazine 2024: 93 puntos y vino recomendado (afiada 2020)
__ James Sucklng 2023: 93 puntos afada 2020
3.56

OV
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CARMELO
RODERO RAZA

TEMPRANILLO / Ribera del Duero.

Tipo de Vino: Tinto.
DO: Ribera del Duero.
Variedad: Tempranillo.

Vinificacién [ Crianza: La aidada 2021 estuvo marcada por
condiciones climaticas desafiantes. El ciclo comenzd con un
invierno marcado por la borrasca Filomena a principios de aio
que trajo consigo fuertes nevadas y lluvias. El verano fue cdlido
y seco, caracteristicas tipicas de nuestra regiéon, lo que
favorecid la maduracidn de las uvas. Sin embargo, las
precipitaciones fueron escasas, y la falta de humedad en los
suelos influy6 en el proceso de maduracidn, obligando a usar
las reservas de Filomena. A pesar de las adversidades, las
condiciones climaticas extremas marcaron el resultado final
de la cosecha calificada como excelente. Este vino es la
combinacion de 5 pa Este vino es la combinacién de 5 parajes
que conforman Pedrosa de Duero. 20 meses en badrrica nueva
de roble francés de 225L.

- i) Vista: En vista un elegante color violdceo de capa alta
" . /{ evidente en los ribetes que enmarcan el rojo picota del liquido.

) | Olfato: En nariz, despliega un impresionante abanico de
Carmelo Rodero aromas donde la fruta madura y fresca se expresa con una

= intensidad sublime.

Clivn /A imitodle Paladar: Las profundas notas de frutas negras, como moras y
ciruelas, se entrelazan con delicados matices especiados,

ERALBEL DL dportando una complejidad sutil en boca, su entrada es

RENOMINACION DE ORIGTY sedosa, evoluciona con una densidad envolvente,
perfectamente equilibrada.

Maridaje: Es un vino con una gran versatilidad para
acompanar  diversos  tipos de platos.  Algunas
recomendaciones de maridaje incluyen: Carnes rojas: Ideal
con cordero asado, ternera o chuletas de cordero. Embutidos:
Se lleva muy bien con jamén ibérico o embutidos curados.
Pasta: Acompana perfectamente con pasta con salsas de
carne o pasta a la bolofiesa. Quesos: Se puede maridar con
guesos curados como el manchego o quesos azules. Platos de
caza: Perfecto con platos de caza como ciervo.

Temperatura de Servicio: 17 - 21°C.

Q 623

(® 5208 8999
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Finca el fstanque
SEGUNDO ANO

90% TEMPRANILLO Y 10% GRACIANO

LA ESENCIA DE UN VINEDO Y LA

INISTORIA DE LA BODIEGA

Carlos Serres 1896 son vinos que plasman la esencia de nuestra Finca
El Estanque, un vifiedo de 60 hectareas que posee la bodega en pleno
corazén de Haro, Rioja Alta.

Vinos que se inspiran en categorias y estilos del pasado y que recuperan
su recuerdo.

La btisqueda de la interpretacion de cada afiada y sus circunstancias

con historias de nuestro pasado centenario.

90% Tempranillo, 10% Graciano.

Vst

De nuestra Finca El Estanque, un vifiedo de mas de 60 hectareas,
hemos seleccionado tres pequenias parcelas donde cepas de mas de
35 aiios sobreviven en un suelo arcillosocalcareo de excepcional
calidad para el cultivo de la vid. Alli las maduraciones son lentas y
homogéneas obteniendo uvas con un perfecto equilibrio entre la

acidez, el contenido de azacar y la madurez fendlica.

Manual en pequenas cajas. Mediados de octubre en la variedad

Tempranillo y finales de octubre en la variedad Graciano.

Elaborado en depdsitos de hormigén. Todas las variedades se
vinifican por separado. Después de un ligero despalillado y

estrujado, el mosto macera en contacto con los hollejos.

MARCAS
MUNDIALES

IIHGAEENTENARIA EN HA N |

Fermentacién a temperatura controlada de 30°C durante dieciocho
dias. El ensamblaje de los dos vinos obtenidos se realiza antes de su

paso a barrica.

Permanece durante 12 meses en barricas de roble francés y

americano. Afinamiento en botella durante otros 10 meses.

Nt e Cirtir:

Color rojo picota de intensidad alta, con un ribete violaceo que
denota su juventud. Aromas a fruta fresca, sobre un fondo
especiado y mineral. En boca se muestra carnoso y expresivo, con

un [inal largo, elegante y fresco, invitando a beber.

foridye

Perfecto para acompanar todo tipo de platos de la cocina

mediterranea, incluyendo carnes rojas y guisos menos

contundentes. Ideal como vino por copas para acompanamiento de

tapas.
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Caymus
Cabernet
sSauvighon

Vino californiano de la regidon de Napa Valley,
que ha ganado fama por su calidad vy
consistencia en la elaboracion de Cabernet
Sauvignon.

Nota de Cata: Color rojo profundo.

Nota Cata Nariz: Aromas a frutas negras,
cuero, tabaco y sutiles notas herbdaceas.

Nota Cata Boca: En boca es suave, con
taninos elegantes y un final largo y afrutado.

Maridaje: Ideal con carnes a la parrillg,
estofados, cordero y quesos curados.

ALCOHOL: 14.2%

ANO: 2022

BLEND VARIETAL: Varietal
BODEGA: Wagner Family Of Wine
CEPA: 100% Cabernet Sauvignon
PAIS: Estados Unidos

REGION: California, Estados Unidos

Q 999.95 ® 50001506
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CODICASA

Establecida a principios de la década de 1980, Smith & Hook ha sido sinonimo de
vinos espirituosos, en capas y deliciosos elaborados en la costa

central de California, de mentalidad independiente. Para estas

variedades de Burdeos, nuestro equipo de enodlogos obtiene fruta

de cuatro denominaciones principales de la Costa Central.

Envejecidos en barricas de roble, estos vinos son ricos, robustos y

con cuerpo con capas de fruta negra madura, especias tostadas y

taninos integrados.

Cereza oscura con toques de moca rallado

Deliciosas conservas de moras y cerezas oscuras con
acentos de caramelo

Con cuerpo, con un acabado rico y en capas

La cosecha 2023 en Paso Robles fue mas
tardia de lo habitual, lo que permitid que el Cabernet Sauvignon
permaneciera en las vides por mas tiempo y desarrollara una 2023

concentracion de sabor audaz EEEE

CABERNET
SAUVIGNON

Crianza de 6-9 meses en roble PASO ROBLES

(30% nuevo)

Delicioso con filete a la pimienta y pastel de cerezas

Cabernet Sauvignon Paso Robles 14.8% 5.4g/L 0.5g/L 3.84
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@ AROMO BARREL SELECTION THE BLEND

Cab. Sauvignon 80% - Carmenere 15% - Petit Verdot 5%

\/INA ROMO Valle del Maule

YR L L E DEL MERWLE @ CRLE

Notas de vinificacion, elaboracion y guarda

Las uvas previamente seleccionadas, se cosechan a mano. Se llevan a baja
temperatura y pasan a la despalilladora-moledora. Se reciben en |la cuba de
fermentacion donde se mantienen en maceracion prefermentativa por 5 dias.
Se siembra con levaduras seleccionadas para iniciar la F.A. entre 242C y 262C, para
Carménere y Petit Verdot; y entre 262C y 282C para Cabernet Sauvignon.
Después de una pequefia maceracion post fermentativa, se lleva a barricas para
hacer la fermentacion malolactica.

La guarda se hace en barrica francesa, un tercio de primer uso, otro tercio de
segundo uso y el resto de tercer uso durante 12 a 14 meses.

Finalmente se hace |la mezcla y no fue necesario estabilizar a frio, pues lo hizo en
forma natural durante su periodo de crianza.

Notas de Cata

Color: Atractivo color rojo rubi.

Nariz: Pleno en frutas rojas, con notas de cassis y pimienta negra. Tonos lacticos.
Boca: En boca posee un cuerpo fuerte, de rica textura y largo final que envuelve el
paladar. Aparecen notas de moka y algo de caramelo que soportan la fruta madura.

Analisis

Alcohol: 14,5 % vol.

Azicar Residual: 2,5 g/L

Acidez Total: 5,36 g/L in C4H606
PH: 3,56

Informacion Logistica

Capacidad de botella: 750 ml

Botellas por caja: 6

Peso bruto caja: 10,5 kg.

Cajas por pallet: 1,0mx1,2m=11x9 =99 cajas

Vida Util:
4 anos
Almacenado en ambiente fresco y seco.-

® 42200300
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VIK 2015

85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc.
Millahue, Valle del Cachapoal.

De origen granitico, profundo, poroso v con buen drenaje.

Clima mediterranco calido pero con influencia marina que

limita las temperaturas maximas.

26 meses on barrica de roble francdés.

En esta sexta cosecha se contintia orientando hacia una
mavor frescura. Millahue es fuente de microclimas que
hacen que finalmente la uva tenga distintas expresiones. Hay
mucha influencia del viento que viene de la costa v todo
converge en complejidad pura expresada a traves de la
lincalidad tan caracteristica de nuestro Cabernet Sauvignon
v la mineralidad elegante, dinamica v fuerte, pero delicada al
mismo tiempo de nucstro Cabernet Frane, que nos entregan
una estructura lineal como también firme en boca con una
sorprendente tension y redondez en los taninos, con sabores
a casis y ciruela y un toque de tomillo silvestre.

Esta combinacion aromatica, refinada y floral, es un retrato
de la experiencia recogida durante anios de interpretar
nuestro terroir, una expresion del Cabernet Sauvignon y

Cabernet Franc Gnica de Millahue, nuestra D.O.

Maridaje: Filete de wagyu, costillar de cordero asado a las

finas hierbas.

Temperatura de servicio: 16 - 18°C.

Azhcar Residual 2,30 g/ | Acidez Total 5,92 ¢/L
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Bodegas
Alvia Livius
Tempranillo

Vino elaborado con uvas tintas de la variedad
Tempranillo plantadas en 1905 y 1920. Estas
uvas han sido vendimiadds a mano en cajas de
plastico de 15 kilos. La vendimia es
seleccionada racimo a racimo mediante mesa
de seleccidn. Después las uvas pasan por una
despalilladora-estrujadora hasta llegar a los
depdsitos troncoconicos de acero inoxidable.
Se realiza una prefermentaciéon en frio durante
3 dias para extraer al maximo aromas frutales.
Fermentacion controlada mediante camisas y
bazuqueos manuales para sumergir el
sombrero y extraer polifenoles para una buena
crianza. En la fase de prensado se utiliza una
prensa vertical manual. Fermantacion
maloldctica en barrica. La crianza se realiza en
barricas nuevas de distintos origenes de roble
como francés, hangaro, y americano durante
un periodo mMminimo de 18 meses hasta su
afinamiento en botella.

Notas de Cata

Color guinda picota muy oscuro. Buena
intensidad frutal con recuerdos a fruta madura
con un fondo mineral. Tonos tostados de la
barrica que aportan chocolate, tofe y especias.
Muy estructurado. Entrada y final de boca muy
intenso y largo. Potente en sabores.

Q589 ® 41377780
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Tintos & Bloncos

Protos 27

Variedad: Tempranillo 100%
D.O. Ribera del Duero

Vihedos: Antiguos vifedos mayormente
localizados en la provincia de Burgos, de 50
anos de edad y a 800 metros de altitud

Elaboracion: Vendimia manual en pequenas
cajas de 20 kg. Maceracion prefermentativa en
frio. Fermentacion alcohdélica a 25°C con
levaduras seleccionadas. Maceracion de unos
20 dias, con varios remontados diarios

Crianza: 16 meses en barricas de roble francés
donde realizd en primer lugar la fermentacion
maloldactica. 12 meses de reposo en botella
Notas de cata: Intenso color rojo picota, con
ribetes violdceos resultando un vino muy vivo y
brillante. Elegante, con fruta roja y negra
madura y un toque fresco y original, que junto
con especias dulces y finos tostados, hacen
que sed un Vvino muy expresivo y de gran
personalidad. En boca muy equilibrado, con
taninos redondos y un final largo y muy
agradable

Maridaje: Guisos, estofados, carnes asadas,
cordero, cerdo y ternera. Quesos curados vy
embutidos ibéricos

Temperatura de servicio: 16-17°C

Q 3956 ® 47403470
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} GRAND PRIX

VIK 2015

85% Cabernet Sauvignon, 15% Cabernet Franc.
Millahue,Valle del Cachapoal.
De origen granitico, profundo, poroso y con buen drenaje.

Clima mediterranco calido pero con influencia marina que

limita las temperaturas maximas.

26 mesces cn barrica de roble francds.

En esta sexta cosecha se contintia orientando hacia una
mavor frescura. Millahue es fuente de microclimas que
hacen que finalmente la uva tenga distintas expresiones. Hay
mucha influenaa del viento que viene de la costa v todo
converge en complejidad pura expresada a traves de la
lincalidad tan caracteristica de nuestro Cabernet Sauvignon
v la mineralidad elegante, dinamica v tuerte, pero delicada al
mismo tiempo de nucstro Cabernet Franc, que nos entregan
una estructura lineal como también firme en boca con una
sorprendente tension y redondez en los taninos, con sabores
a casis y ciruela y un toque de tomillo silvestre.

Esta combinacion aromatica, refinada y floral, es un retrato
de la experiencia recogida durante anos de interpretar
nuestro terroir, una expresion del Cabernet Sauvignon y

Cabernet Franc Gnica de Millahue, nuestra D.O.

Maridaje: Filete de wagyu, costillar de cordero asado a las

finas hierbas.

Temperatura de servicio: 16° - 18°C.

Aztcar Residual 2,30 o/L | Acidez Total 5,92 /L
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Reconecta con
las maravillas

de Ameérica
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21 15 de enero de 2026, con 3 vuelos semanales,
a través del Hub de las Américas®en Panamad

d0r 10 anos. 3
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Vuelos sujetos a restricciones, aprobacién gubernamental y cambios.
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Abre tu Plazo Fijo
hazlo realidad




